TSCHIDA SPATLESE
ROSE
2025

TSCHIDA

Inhalt: 0,751
Alkohol:: 7,5%
Rebsorte:: Merlot, Zweigelt

Qualitatsstufe:: Spatlese

CHARAKTERISTIK

Helles Rosé, weich und cremig-schokoladige Textur,
Haselnuss, rotfruchtig - zarte Aromatik, am Gaumen
lebhaft, Sdurepikanz, kihl-aromatisch, leicht salzig,
erfrischendes Saure-Zuckerspiel.

VINIFIZIERUNG

Aoy Im Stahltank vergoren und gelagert.

SP/'Q&ESE Trinktemperatur: 10-12°

2025

UNSERE EMPFEHLUNG

Ideal zu Pasteten wie Ganseleber, asiatische Kuche mit
pikant-stu3-sauren Sol3en, Blauschimmelkase,
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- - mit Erdbeeren, frisch gebratene Huhnerleber auf
Radicchio, Schokoladedessert.

stay

Weingut Hans Tschida, 7142 Ilimitz, Angergasse 5, angerhof-tschida.at /W




