
AUSLESE
2025

Inhalt:: 0,75 l
Alkohol:: 7,5%
Rebsorte:: Grüner Veltliner, Muskat Ottonel,

Sauvignon Blanc
Qualitätsstufe:: Auslese

C H A R A K T E R I S T I K
Feine Aromatik mit viel kühlen Noten, leichte Würze, am
Gaumen viel Kernobst, gelbe Äpfel, schön balanciertes
Zucker-Säure-Spiel, vielschichtig und charmant.

V I N I F I Z I E R U N G
Im Stahltank vergoren und gelagert.
Trinktemperatur: 10-12°

U N S E R E  E M P F E H L U N G
Ideal zu Pasteten, asiatische Küche mit pikant-süß-sauren
Soßen, Käse würzig, Auflauf, Strudel, Knödel süß und
pikant.

Weingut Hans Tschida, 7142 Illmitz, Angergasse 5, angerhof-tschida.at


